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En introduction de la délibération, sur la 
perception des impôts, fixation de taux 
d’imposition, barèmes et montants, qui 
comme chaque année doit être votée 

avant fin décembre, il a porté à l’attention du 
conseil que depuis 2007, à l’exception de 2025 
où la part de taxe d’enlèvement des ordures mé-
nagères a augmenté, tous les taux ont été recon-
duits en l’état. Les augmentations ressenties par 
certains contribuables correspondent à la mise 
à jour des fichiers et réajustements de données 
qui n’avaient pas été déclarées jusqu’alors au 
cadastre.
Compte tenu de la situation économique, la vo-
lonté de la Collectivité étant d’essayer de neu-
traliser l’impact de l’indexation automatique 
réalisée par l’État, Alain Richardson a proposé 
un amendement qui ne figurait pas à l’ordre 
du jour, afin de baisser les taux appliqués par 
la Collectivité pour compenser l’indexation de 
l’État. Juridiquement, la Collectivité étant sou-
veraine sur la fiscalité, elle peut en décider.

TAXE FONCIÈRE

Depuis plusieurs années le taux appliqué par la 
Collectivité pour le calcul de la taxe demeure 
inchangé. Cependant, la taxe foncière augmente 
en raison de l’indexation sur la valeur cadas-
trale du bien, révisée chaque année au niveau 
national. Pour 2026, le coefficient d’indexation 
de l’État est estimé à 0,8. Or, le logiciel utili-

sé pour le recouvrement de l’impôt s’applique 
à tous les territoires et il est impossible de le 
modifier localement. En conséquence, Alain Ri-
chardson a proposé de neutraliser l’indexation 
en baissant le taux appliqué par la Collectivité 
de 0,8%, soit 46,50% au lieu de 47,30%.
Il en sera de même pour la taxe d’enlèvement 
des ordures ménagères qui passera donc de 
20,61% à 19,81% (cette taxe était la seule 
à avoir augmenté en 2025). Le taux appliqué 
pour les propriétés non bâties reste à 121,58 
%. Il n’y aura donc pas d’augmentation en 
2026 pour les contribuables à jour de leur dé-
claration (bien entendu si vous avez construit 
une piscine ou agrandi votre demeure entre 
temps, cela sera pris en considération).
À noter que la taxe foncière va diminuer pour 
les Guest Houses. En effet, jusqu’à présent elles 
étaient imposées à raison de 300 € le mètre 
carré. Ce tarif passera à 240 €/m2. Il en sera 
de même pour les parkings non couverts dont le 
tarif était de 180 € /m2 et de 200€/m2 pour les 
parkings couverts, soit bien au-delà des tarifs 
pratiqués dans l’Hexagone ou dans les autres 
territoires ultramarins. Ces tarifs seront rame-
nés à 10 € m2 pour les parkings non couverts et 
de 12 €/m2 pour les parkings couverts.

IMPÔTS SUR LE REVENU

Pas de changement notable non plus pour l’im-
pôt sur le revenu (IR). Dans sa délibération, le 

Conseil territorial précise que « les taux d’in-
flation enregistrés dans les Outre-mer montrent 
que la pression sur les prix a diminué entre 
2024 et 2025, ce qui veut dire que pour l’année 
2026, un coefficient d’inflation dégressif moins 
élevé que celui utilisé l’an dernier devrait être 
retenu. Le taux d’inflation constaté par l’Insee 
oscille entre 0,9% et 1,5% selon les collectivi-
tés ultramarines. Cependant, il n’existe toujours 
pas à ce jour d’indice de prix pour le territoire 
(un sujet sur lequel l’ITSEE doit travailler pro-
chainement). En conséquence, les foyers qui 
déclarent jusqu’à 7 381 € ne seront pas impo-
sables. Pour les autres, le taux sera de 5,50 % 

pour les revenus compris entre 7 381 € et 14 
579 €, de 14 % pour ceux déclarant entre 14 
579 € et 32 062 €, et de 30 % pour les foyers 
ayant des revenus compris entre 32 062 € et 85 
712 €. Au-delà, le taux appliqué sera de 41%. 
Ces mesures ont été adoptées par les élus avec 
15 voix pour, la Team Gibbs s’étant abstenue. 
Plusieurs mesures fiscales, destinées à encoura-
ger la libération du foncier comme l’exonération 
de plus-value immobilière lors de cessions ont 
également été décidées. À noter qu’un séminaire 
sur la fiscalité sera organisé les 29 et 30 janvier 
prochains, l’occasion de revenir sur l’ensemble 
des mesures.  			        A.B

La création d’un comité local de la pêche est dans les tablettes 
depuis près de quinze ans et il aura fallu attendre que le 
ministre chargé des Outre-mer et le secrétaire général de la 
mer confirment en mars 2023 la faisabilité juridique d’un 

tel comité et l’appui de l’État pour aboutir à la signature d’une 
première convention l’année suivante.
Cette signature entre l’État et la Collectivité a permis de lancer 
la mission de préfiguration du futur comité territorial à savoir, 
actualiser l’état des lieux de la filière, définir les modèles juri-
diques et institutionnels possibles, préparer les conditions tech-
niques, financières et humaines du futur comité, et enfin structu-
rer la concertation avec les professionnels. 

Cette nouvelle convention, approuvée par le conseil exécutif dé-
but décembre, prolonge la mission de préfiguration en organi-
sant la phase opérationnelle pour la période 2025–2027, mais 
la forme reste toujours à définir. L’installation officielle du co-
mité territorial, n’est donc pas attendue avant 2027, date des 
prochaines élections professionnelles du Comité National des 
Pêches, qui ont lieu tous les cinq ans.

La CCISM assurera donc de manière transitoire, avec l’accord 
des socio-professionnels concernés, les missions habituellement 
dévolues aux comités régionaux, interdépartementaux ou dépar-
tementaux des pêches et de l’aquaculture. 

Plusieurs dossiers fiscaux étaient à l’ordre du jour du dernier conseil territorial de l’année, dont les taxes et impôts pour 2026. Le président avait assuré en pré-
ambule qu’il n’y aurait pas d’augmentation d’impôts. Une information confirmée par le 1er vice-président, Alain Richardson, qui a mené les débats sur ce point 
toujours épineux.

Le Conseil exécutif de la Collectivité a autorisé le 4 décembre, le président du Conseil territorial à signer 
une convention entre l’État, la Collectivité et la Chambre consulaire interprofessionnelle de Saint-Martin 
(CCISM) pour que cette dernière assure les missions habituellement confiées aux comités régionaux, ou 
départementaux des pêches maritimes et des élevages marins.

Stabilité des taxes et impôts en 2026

Le Comité des Pêches confié à la CCISM 





Le 14 décembre, la Marine nationale a inter-
cepté un bateau de pêche navigant sans pa-
villon en Atlantique. Le capitaine a cepen-
dant présenté des documents indiquant que 

son navire était immatriculé en Pologne, mais la 
Grèce a également informé la France que ledit 
bateau naviguait sous pavillon grec. Après ac-
cord des autorités des deux nations, la Marine a 
pu procéder à la fouille du navire et a découvert 
à bord 138 ballots de cocaïne, soit  plus de 4 
200 kg de drogue. L’équipage, le navire et la 
cargaison illicite ont été convoyés jusqu’à Fort-
de-France, conformément aux procédures judi-
ciaires françaises en matière de lutte contre les 
trafics de stupéfiants. L’enquête judiciaire a été 
confiée aux services de l’office anti-stupéfiants 
(OFAST) Caraïbes. 
Les Forces Armées aux Antilles précisent que 
«  l’OFAST, sous la direction du parquet de la 
juridiction interrégionale spécialisée de Fort-de-
France, a travaillé en étroite collaboration avec 
les services de police et judiciaires grecs et le 
département de la coopération internationale 
opérationnelle de la direction nationale de la 
police judiciaire afin d’articuler la procédure 
française avec la procédure grecque. Outre-At-
lantique, cette coordination des services fran-
çais et helléniques a permis d’interpeller cinq 
membres d’une organisation criminelle struc-
turée importatrice de cocaïne, dont la tête de 
réseau ».

En 2025, ce sont 35,7 tonnes de produits stupé-
fiants qui ont été saisies dans la zone maritime 
des Antilles. Cela illustre la nécessité de mettre 
en place des moyens d’envergure pour lutter 

contre le narcotrafic.  Au cours de sa visite dans 
les îles du Nord, le garde des Sceaux, Gérald 
Darmanin, avait indiqué lors d’une réunion de 
travail sur le sujet que le trafic de drogue tou-
chait en effet tout les territoires français des 
Caraïbes « particulièrement exposés du fait de 
leur proximité avec des pays producteurs, mais 
aussi des gangs, des réseaux de criminalité or-
ganisée qui utilisent les îles françaises comme 
des îles rebond où l’on entrepose, on négocie et 
on fait du transbordement de drogue». Dans les 
moyens envisagés, le ministre de la Justice avait 
alors évoqué la mise en place « d’une stratégie 
de harcèlement » par les forces de l’ordre en 
multipliant les contrôles et les interventions no-
tamment sur les points de deal afin de cibler les 
trafiquants mais aussi les consommateurs. 	
                                    		       A.B
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Les faits remontent au 21 décembre 2024, 
lors d’un spectacle sur le front de mer de 
Marigot où participait la fille du plaignant. 
Vers 18 h, il reçoit un appel de sa com-

pagne l’alertant qu’elle subit des intimidations 
de la part de plusieurs personnes, dont G.P et 
sa sœur L.P. Le plaignant s’est alors rendu sur 
place pour tenter d’apaiser la situation. Selon 
sa version déposée en gendarmerie, G.P l’au-
rait provoqué en lui donnant plusieurs coups au 
niveau de l’épaule, puis l’aurait poussé et tiré 
vers l’arrière de manière agressive. L’élément 
central de cette affaire concerne le nourrisson 
que sa compagne tenait dans ses bras : celle-
ci affirme que lors de l’altercation, G.P. aurait 
saisi les cheveux du bébé et tiré l’enfant vers 
l’arrière. La prévenue conteste fermement cette 
version des faits. Elle affirme au contraire avoir 

été la victime de l’agression, son ex-beau-frère 
l’ayant poussée à plusieurs reprises et lui ayant 
même donné un coup de poing au niveau de 
la poitrine. Concernant le bébé, elle reconnaît 
avoir «touché le linge» de l’enfant au cours de 
l’altercation, mais sans aucune intention de lui 
faire du mal.

UNE INSTRUCTION  
CONTESTÉE PAR LA DÉFENSE
Deux témoins ont été entendus dans cette af-
faire. D.N, qui s’avère être gendarme, explique 
dans sa declaration être intervenu alors qu’il 
n’était pas en service, après avoir été alerté 
par sa compagne. Il décrit une scène confuse 
où il a dû physiquement séparer les protago-
nistes, maintenant à distance une femme qui 

«continuait de s’accrocher». Il précise toutefois 
n’avoir pas vu de coups mais avoir constaté de 
la tension. Sa compagne, C.L , quant à elle af-
firme avoir vu G.P tirer les cheveux du bébé. 
Elle décrit également des coups de poing don-
nés dans le dos du plaignant. Lors de l’audience, 
la défense a quant à elle vivement dénoncé plu-
sieurs lacunes dans l’instruction du dossier. Elle 
déplore notamment que deux autres témoins 
présents sur les lieux depuis le début de l’alter-
cation n’aient pas été entendus par les enquê-

teurs. Selon le témoignage même de C.L., ces 
personnes auraient mieux vu la scène qu’elle-
même, qui reconnaît être arrivée en cours d’inci-
dent. La défense regrette également que L.P., la 
sœur de la prévenue et l’une des protagonistes 
initiales de cette affaire, n’ait pas été interrogée. 
Face à ces zones d’ombre et aux accusations de 
violences sur mineur, la jeune femme de 25 ans 
maintient sa version des faits et réitère que c’est 
le plaignant qui l’a agressée physiquement en 
premier. Le délibéré est attendu.  	     S.M

Le tribunal de Marigot a examiné le 11 décembre une affaire opposant une jeune femme de 25 ans, G.P., à son ex beau-frère et sa nouvelle compagne. Suite à 
une altercation survenue le 21 décembre 2024 sur le front de mer, la prévenue est notamment accusée de violences sur un nourrisson.

Accusation de violences sur un mineur

Pas de trêve pour les trafiquants de stupéfiants. La route des Antilles demeure 
très fréquentée en cette fin d’année, et la Marine nationale a une nouvelle fois 
intercepté un navire dont la cargaison contenait 138 ballots plus que suspects.

35,7 tonnes de stupéfiants saisis 
en 2025 aux Antilles
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Son parcours débute en 2013 lorsque son 
ami et mentor Nelvern Samuel lui place 
un appareil photo entre les mains. Ce 
geste marque le début d’une passion dé-

vorante pour l’image, qui l’amènera rapidement 
à explorer également la vidéo et la réalisation de 
films. Autodidacte, Cameron Hyman développe 
un style résolument photojournalistique, privilé-
giant les moments authentiques aux mises en 
scène. Ce qui caractérise son travail, c’est cette 
capacité à saisir l’instant dans sa vérité brute. « 
Je suis particulièrement attiré par ces instants 
honnêtes, intermédiaires, qui se déploient natu-
rellement », confie-t-il.

SAINT-MARTIN, TERRITOIRE 
D’INSPIRATION

Saint-Martin occupe une place centrale dans 
son œuvre. Pour Cameron, photographier son 
île revient à documenter une famille élargie, 
un territoire qui l’a façonné et dont il connaît 
chaque facette. Ce qui le fascine particulière-
ment, c’est l’incroyable diversité de l’île : en 
quelques kilomètres, on passe de la plage à la 
ville, de l’urbain à la jungle tropicale. Cette ri-
chesse d’environnements, couplée à la diversité 
culturelle de ses habitants, nourrit son inspira-
tion quotidienne. Cameron Hyman puise éga-
lement son inspiration dans un flux Instagram 

sélectionné, ne suivant que des artistes dont le 
travail résonne avec le sien tout en le poussant 
à se dépasser. Mais c’est aussi en conduisant, 
en mouvement à travers les paysages de l’île, 
que naissent ses idées les plus créatives. Cette 
capacité d’observation et d’absorption des mo-
ments qui l’entourent caractérise son approche 
artistique.

L’EXPLORATION DU CIEL
Bien qu’essentiellement portraitiste, Cameron 
Hyman explore également la photographie 

aérienne par drone, un exercice qu’il trouve 
plus complexe car éloigné de son approche 
habituelle centrée sur l’humain. C’est dans ce 
contexte qu’il a réalisé l’image publiée dans 
l’album « Horizon », une vue aérienne du port 
de Philipsburg capturée de manière spontanée 
alors qu’il travaillait sur un autre projet. « Ce 
qui m’a d’abord attiré dans l’image, c’était la 
couleur. Il ne se passait pas grand-chose dans 
la scène, mais le contraste entre les parasols 
et les tons du sol a immédiatement attiré mon 
attention. Il y avait aussi une interaction sub-
tile de formes, ce qui a ajouté une autre couche 

d’intérêt et m’a finalement poussé à capturer 
l’image », explique-t-il. Cette sensibilité aux dé-
tails illustre sa capacité à déceler la beauté dans 
des scènes du quotidien. Toutefois, Cameron re-
connaît que c’est dans le portrait qu’il trouve sa 
plus grande inspiration. Pour lui, la photogra-
phie transcende la simple technique : c’est un 
outil pour figer le temps, transformer des ins-
tants éphémères en souvenirs tangibles. Dans un 
monde où chaque seconde compte, son travail 
offre la possibilité de capturer et de conserver 
ces moments qui, sans l’objectif, n’existeraient 
que dans la mémoire collective. À travers son 
regard photojournalistique, Cameron Hyman 
continue de documenter Saint-Martin et ses 
habitants, contribuant à construire une archive 
visuelle authentique et contemporaine de la vie 
caribéenne. 			        S.M

Né à Saint-Martin, Cameron incarne cette nouvelle génération de photographes caribéens qui documentent leur territoire avec authenticité et passion. Formé à 
New York, où il a étudié plusieurs années, c’est pourtant sur son île natale qu’il a choisi de poser son regard et de développer sa pratique artistique. Rencontre 
avec Cameron Hyman, nouveau portrait de notre série dédiée aux photographes de l’île.

Un artiste, un regard : Cameron Hyman 

Photo aérienne de Cameron Hyman, image de Philipsburg publiée dans « Horizon »





Deux chefs, deux parcours et la cuisine en partage

La propriétaire des lieux, Angèle Dormoy souhaitait trouver 
un chef pour épauler et nouer une collaboration avec son 
jeune chef Loïc. David avait terminé sa mission à Kigali et 
Loïc souhaitait, après dix ans passés à Toulouse, revenir sur 

son île natale. Le timing était parfait pour qu’ils se rencontrent 
en cette fin d’année. Et l’alchimie a été instantanée, car si l’un 
affectionne le salé et l’autre est un bec sucré, ils ont de nombreux 
points communs, dont l’amour de la cuisine antillaise, l’envie de 
sublimer les produits locaux et de proposer une gastronomie lo-
cale revisitée, faite avec le cœur et le partage.

QUATRE MAINS SUR UNE CARTE

La cuisine, c’est effectivement du partage, et il faut la trans-
mettre… l’échange a donc été fructueux et ils ont appris l’un 
de l’autre. La première mission était de redynamiser le lieu, et 

le pari a été tenu avec six dîners à quatre mains qui ont affiché 
complet… les bases d’une nouvelle carte pouvaient s’élaborer 
dans la foulée. Ils ont travaillé à l’instinct, et en échangeant est 
née l’idée d’amener quelque chose de différent sur une île où la 
gastronomie internationale, de haut niveau, règne en maître. Ils 
ont donc fait le choix de se positionner sur la bistronomie créole, 
peu exploitée, et pourtant… cette revisite de la cuisine tradition-
nelle, mais dans un esprit gastronomique, a tout pour séduire les 
papilles en quête d’exigence et d’une expérience nouvelle. 
David s’est envolé, avec la promesse de revenir très vite et Loïc, 
riche de cette nouvelle expérience, propose chaque jour, un menu 
différent autour des produits frais de saison, qui renouvelle l’idée 
que l’on peut se faire de la cuisine saint-martinoise. Exception 
faite du vendredi où il cède sa place à Mama (la maman d’An-
gèle) qui, elle, a à cœur de transmettre cette cuisine authentique 
qui fait partie intégrante du patrimoine culinaire de Saint-Mar-

tin et… du dimanche, car c’est le jour du brunch, le seul brunch 
créole de l’île, 100 % local. Le lieu intimiste nécessite de réser-
ver sa table (06 90 82 80 00). 		                  A.B

Diplômée du prestigieux Wine & Spirit Education Trust 
(WSET), niveau 4, obtenu en avril à Londres, Sylvie 
mène de front ses fonctions de directrice de l’hospitalité 
pour le domaine viticole Artesa Winery, à une heure de 

San Francisco dans la Napa Valley, et l’ouverture de son école du 
vin. Au domaine, elle gère déjà, au quotidien avec une équipe de 
23 personnes, la salle de dégustation, organise des accords mets 
et vins et partage son expérience du vin avec les amateurs et les 
professionnels.
Malgré ces occupations professionnelles très denses, Sylvie a 
avancé sur son projet d’école du vin, la « Wine Training Com-
pany», pour laquelle elle a imaginé des « dégustations virtuelles», 
en ligne, de manière à ce que tout le monde puisse y avoir ac-
cès. De la même manière, l’école dispensera des cours, pour ap-
prendre l’histoire derrière l’étiquette, comment apprécier le vin, 
en parler, le présenter, et le vendre. Dans un premier temps elle 
cible en effet les entreprises de l’hôtellerie et de la restauration 
qui veulent former leurs salariés dans ce domaine. Elle aimerait 
par ce biais former des jeunes, notamment sur le territoire et 
pourquoi pas rencontrer les responsables du lycée profession-
nel pour apporter sa valeur ajoutée. Mais chaque chose en son 
temps. Le site web est en cours de finition. Les connexions sont 
en train de se créer et la Wine Training Company devrait voir le 
jour d’ici l’été prochain. 
Si son travail la positionne aux États-Unis depuis plus de vingt 
ans, elle entend bien aller au-delà des frontières pour faire décou-
vrir par le biais de sa formation en ligne toutes les appellations 
du monde… un beau programme en perspective. Rendez-vous en 
juin 2026 !   				                    A.B

L’un est Guadeloupéen et a écumé l’Afrique. Il revient tout juste du Rwanda où il fut même cuisinier de l’équipe de France de cyclisme lors des championnats 
du monde sur route. L’autre est Saint-Martinois et a connu bien des chemins de traverse avant, à peine revenu sur l’île, de remporter la catégorie Authentic 
Star du Festival de la Gastronomie. Tous deux se sont retrouvés au 978 Sanctorum à Rambaud. Rencontre avec les Chefs David Drumeaux et Loïc Bertin-Mau-
rice.

Le vin a le vent en poupe en cette fin d’année. Le 
bien nommé Divin festival, premier pas vers un fu-
tur salon caribéen du vin, devrait intéresser Sylvie 
Tannhauser, sommelière dans la Napa Valley. Nous 
l’avions rencontrée en janvier, lors de l’un de ses 
passages éclair sur son île natale. Un an plus tard, 
nous sommes revenus avec elle sur ses projets, qui 
se précisent, et notamment son école du vin en 
ligne.

Une école du vin, en ligne 
avec Sylvie Tannhauser
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JEU VOILA

Baie Nettlé
-Bacchus
-Thai Savanah 

Bellevue
-Au temps des   
 fleurs 
-Blinkk Luxury
-But
-Darty
-Gitem 
-Mobalpa
-NPS
-Sad Madco
-Soremar
-Tackling
-Sxm Motors  
 Services

Marigot
-120% Lino 

-Bacchus
-Body Shapers
-Caraibes 
 Numeric Print
-Celio
-Digicel
-Goldfinger    
 Cosmetics
-Goldfinger   
 Bijouterie
-Hashtag
-L’instant
-L’Insolite
-Le Carré vert 
 restaurant
-La Maison de  
  la  Literie
-La Parisienne
-Lipstick
-Levi’s

-Made in SXM
-Mademoiselle 
 Leeward
-Malongo /Kaloa
-Moa
-Motorworld
-Okaïdi
-Pimkie
-Promod
-Sashastore
-Season 
 restaurant
-Undiz
-Yogart

West Indies
Mall 
-Escapade
-L’aventure
-Lacoste
-West Indies Spa
-Wonderland

Concordia
-Librairie des 
  Isles
-Boucherie 
 chez Polo
-Pixel 
-CCISM

Howell Center
-Rapido Print
-Super U

Galisbay
-Soremar

Grand Case
-Air Antilles
-Grand Case    
 Beach Hôtel
-HD Factory
-Le Cottage 
-Le Temps des  

 Cerises
-Nawak Import
-New Jeunesse
-Sunset Café
-Ti Spa 

Hope Hill
-Bleu de Perse
-Buzz 
 Électroménager

Hope Estate
-Bloom
-Boha
-Bois Nature
-Boucherie 
  chez Polo
-Buzz 
-Conforama
-Digicel
-Fanelite

-Gedimat
-Lapeyre
 (chez Gedimat)
-Lipstick
-One by K
-Pro & Cie
-Promod
-Real Auto
-Shelly Flor
-Sol’Art
-Super U
-The Kitchen 
  Family  
  (chez Pro&Cie)
-Thiriet
-Totem Wines
-Yves Rocher
-Wild Style

Cule de Sac
-Caribbean Touch
-Carribean  
 Garden 

Baie Orientale
-Beach Life 
 Concept Store
-Poupée des Iles
-Rancho Del Sol

Quartier 
d’Orléans
-Suki Hardware 
 Store

Oyster Pond 
-L’Oasis restaurant

Cole Bay

-Carrefour
-First Auto 
-Goldfinger  
  Bijouterie
-HD Factory
-Motorworld

Philipsburg
-Carrefour
-Real Auto

Simpson Bay
-Red Diamond



2025 était l’année de la mer en France, et vi-
sait à encourager chacun à agir pour sa pré-
servation. De nombreuses actions ont eu lieu 
dans l’Hexagone comme dans les Outre-mer. 
À Saint-Martin, ce fut l’occasion de mettre 
en avant la richesse des écosystèmes sur les 
quelque 30 km2 désormais protégés au sein de 
la Réserve naturelle. C’est là que vivent récifs, 
herbiers, mangrove, étangs… Les équipes de la 
Réserve Naturelle se sont mobilisées pour as-
surer une surveillance renforcée, une meilleure 
gestion des usages, développer des projets de 
mouillages adaptés, opérer une restauration 
écologique, établir de nouvelles cartographies 
et initier des actions éducatives pour trans-
mettre la culture maritime aux plus jeunes. 
Aujourd’hui, la Réserve naturelle lance une 
campagne de sensibilisation dans le cadre du 
projet ReCorEA, financé par l’Office Français 
de la Biodiversité (OFB), Atout France, et la 
Fondation Veolia.

SAUVER LES HERBIERS DE 
MAGNOLIOPHYTES MARINES

Le projet ReCorEA vise à atténuer les pressions 
anthropiques subies par les récifs coralliens et 
les écosystèmes associés. La Réserve Naturelle 
a décidé d’axer sa campagne de sensibilisation 
sur les herbiers de magnoliophytes marins à tra-
vers une série de quinze photographies mettant 
en lumière des espèces que l’on connaît bien, 
mais aussi d’autres un peu plus surprenantes.
Cet écosystème, souvent méconnu et peu consi-

déré, joue en effet un rôle majeur dans la repro-
duction et l’alimentation de nombreuses espèces 
de poissons, de crustacés et d’oiseaux. Ces her-
biers favorisent par ailleurs la stabilisation du 
substrat et contribuent ainsi à réduire l’érosion. 
Ils contribuent également à oxygéner un mi-
lieu abrité où le flux d’eau est assez faible. Très 
sensibles aux perturbations qui modifient leur 
environnement, ils sont d’excellents baromètres 
pour mesurer les pressions pouvant s’exercer 
sur l’écosystème, que ce soit localement ou plus 
globalement à l’échelle terrestre. Cet écosys-
tème est fragilisé aujourd’hui en raison de la 
pollution et des rejets d’eaux usées, des amé-
nagements côtiers, des ancrages anarchiques et 
de l’arrivée d’une espèce exotique envahissante 
(Halophila stipulacea). Mais face à ce constat, 
chacun peut agir, doit agir. 

Les photographies ont été prises par les agents 
de la Réserve lors de leurs différentes missions 
subaquatiques et seront bientôt diffusées sur 
leurs réseaux sociaux. À découvrir absolument! 
Informations : reservenat.clement@gmail.com 
ou +590 690 50 71 67.	                     A.B

UN VENDREDI DEVANT LA TÉLÉ
Au lendemain de Noël, on se cale devant la télé 
pour une soirée récup avec  la première diffusion 
de « Meurtres à Saint-Martin » sur France 3 à 
21h10. Une bonne excuse pour rester à la mai-
son ce vendredi 27 décembre et se remettre des 
festivités tout en plongeant dans l’intrigue poli-
cière, en redécouvrant des paysages familiers et 
même certaines connaissances. Bon film !

UN MARDI À CRÉER
Après toutes les dépenses en cadeaux divers et 
variés, on essaie d’être plus raisonnable et l’on 
se met en mode recyclage pour fabriquer de jo-
lis accessoires qui peuvent tour à tour être col-
liers, ceintures… C’est l’idée de la Soualiwomen 
Kultural Association qui, pour ne pas gaspiller 
les chutes de tissu de ses costumes de carna-
val, propose un atelier de fabrication original, ce 
mardi 30 décembre de 15h30 à 17h à son QG 
(route de la Pharmacie à Quartier d’Orléans). 
L’atelier est gratuit et accessible aux enfants à 

la condition qu’ils soient accompagnés s’ils ont 
moins de 12 ans, mais attention, le nombre de 
places est limité. On peut s’inscrire en scannant 
le QR code sur la page Facebook de Soualiwo-
men Kultural Association. Si c’est complet, une 
seconde session aura lieu le samedi 3 janvier, 
toujours de 15h30 à 17h, cette fois chez Signa-
ture SXM (anciennement Allianz) à Marigot.

UN MERCREDI EN PYJAMA
À peine Noël passé, il faut déjà s’organiser 
pour le réveillon du jour de l’An, et d’autant 
plus complexe lorsque l’on a des enfants en bas 
âge. La MAM les Petits Poussins, à Friar’s Bay, 
propose de les garder lors d’une soirée pyjama 
le mercredi 31 décembre à 18h30… jusqu’au 
lendemain matin à 9h. 
Les parents pourront ainsi profiter de la fête 
pendant que les petits s’amuseront avec de 
nombreux jeux, un petit karaoké ou encore une 
chasse au trésor. Réservation : 06 90 19 17 16 
ou 06 90 22 56 20.                                     A.B

Résolution N°1 : 
préserver la nature !

Trêve des confiseurs… que faire ? 

Dans les bonnes résolutions que l’on ne manquera pas de prendre dès la se-
maine prochaine, mettons tout en haut de la liste, la préservation de la nature 
et tout particulièrement la mer et l’océan. La Réserve naturelle de Saint-Martin 
lance une campagne de sensibilisation à la protection des fonds marins… mais 
tout cela ne servira à rien si chacun n’y met pas du sien !

Pourquoi parle-t-on de la trêve des confiseurs entre Noël et le jour de l’an ? 
Cette expression qui remonte à 1874 et que l’on doit aux monarchistes et bo-
napartistes, ne signifie pas que l’on va être privé de friandises. C’est une trêve 
dans la vie politique pour justement laisser place libre aux commerces. En clair, 
on fait une pause avec les tracas quotidiens et l’on en profite pour faire des 
activités qui nous plaisent.
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POUR VOS BONNES 
AU LAGOONIES (Cole Bay)

Le Bistro-Restaurant qui est ouvert du lundi au 
samedi avec petit déjeuner, déjeuner et dîner, 
vous attend pour ses animations musicales, le 
vendredi 26 décembre pour la ‘Salsa Cubana 
Party’ avec le Havana Deep Power dès 21h. et 
le mardi 30 décembre dès 18h avec Lee & 
Rodrigo dans ‘Acoustic Rock’. Votre spot sera 
fermé pour la soirée du mercredi 31/12 ainsi 
que le jeudi 1er janvier.   

AU LOTUS CLUB (Simpson Bay) 

Le Night-Club vous propose le vendredi 26 

décembre la soirée ‘Boxing Day’ avec les 
Dj’s Smul, Blaze & Perfect, le samedi 27 dé-
cembre sa ‘Hip Hop Party’ animée par les Dj’s 
Smul, Kembe & Prince, puis le mercredi 31 
décembre sa ‘2026 NYE’ avec les Dj’s Wikked 
(Canada) & Big Ben (New York).  

AU SOGGY DOLLAR (Simpson Bay)

Le Bar-Club vous invite à ses soirées dès19h, 
le vendredi 26/12 ‘Fridayz’ Dj Bossman, same-
di 27/12 ‘Signature’ avec Dj EM & Guests, di-
manche 28/12 ‘Reggae Night’ avec Percy 
Ranking et Dj Flexx, puis le mardi 30 /12 la 
‘Latin Night’ avec Latin Sugar Band & Dj Euro, 
mercredi 24/12 ‘New Year Eve Party’ avec Dj 
Em et ses invités, et le jeudi 1er janvier pour du 
‘Rockin-Hard’ avec Livin High Band & Dj Em. 

A SXM TAVERN (Simpson Bay) 
Ce Sports-Bar est ouvert tous les jours dès 
13h30 (sauf lundi) avec ses spécialités à la 
carte Snack, sa table de Billard, Fléchettes, 

son terrain de pétanque, et diffuse aussi tous 
les sports sur 4 écrans avec en Football la 
Coupe d’Afrique des Nations, Championnat 
Premier League, et vos RDV américains.

AU NOWHERE SPECIAL (Simpson Bay)

Le Rum Bar & Restaurant vous attend à ses 
soirées musicales, le vendredi 26/12 ‘Boxing 
Day’ avec Rémo & Barbwire Band, same-
di 27/12 ‘Special Party’ avec Royalty et Krg 
Band, dimanche 28/12 ‘Lewwe Sundaze’ 
avec les Dj’s Killerz, Lil’r, Big Boss & Siw’Roo, 
puis le mercredi 31/12 ‘ NYE Party’ avec Dj 
Silk & divers invités, et le jeudi 1er janvier sa 
spéciale ‘Ladies Night’ avec Roxsy & Band.   

AU RAINBOW CAFE (Grand Case)
Le Beach-Bar-Restaurant vous propose de 
16h à 22h samedi 27 décembre sa ‘Saturday 
Party’ avec en invité Dj Mellow Ramyen, di-
manche 28 décembre en Guest Dj Nomis & 
Kaz James, mardi 30/12 Dj Moojo, mercredi 
31/12 ‘New Year’s Eve’ avec Fomo & Dj No-
mis, et jeudi 1/1 ‘New Year 2026’ avec Dj Mer-
cier.                                      

AU BOAT’ON YACHT CLUB 
(Route Sandy Ground)

Ce Bar-Restaurant en bordure du lagon avec 
sa bonne cuisine Française, sa terrasse flot-
tante et sa marina pour les bateaux, est ouvert 
tous les jours de 9h à 19h (sauf le mercredi), il 



vous propose aussi tous les dimanches son 
‘Bar à Huîtres de 10h à 12h30, plus son spé-
cial Lunch et de 16h à 20h du ‘Live Music’, et 
le mercredi 31/12 la soirée ‘New Years Party’ 
avec menu de fêtes en bouchées raffinées et 
Dj en folie.

RANCHO DEL SOL (Route Baie Orientale)
Le Bar-Restaurant vous attend le mercredi 31 
décembre pour votre Réveillon avec menu 
spécial et Jérémie & Sharon pour le ‘Live 
Music Tropical’.    

MARY’S BOON RESORT (Simpson Bay).       

Le Beach-Restaurant vous propose 7/7 son 
Lunch & Dinner, avec ‘Specials Every Day’, 
samedi 27/12 la ’Sexy Saturday’ dès 12h avec 
Dj Madjin & la chanteuse Christine Gordon, 
dimanche 28/12 sa ‘Beach Party’ avec Dj Grin-
go de 13h à 18h, et mercredi 31/12 son New 
Years Eve Dinner’ avec Live Music                             

AU JAVA (Grand Case)
Le Bar-Restaurant vous attend pour ses ani-
mations dès 18h, le vendredi 26/12 Scud 

& Frédo, samedi 27/12 Don Soley & Dj Set, 
dimanche 28/12 ‘Live Music’ avec Marta Lu-
danyi (violon) et mercredi 31/12 son ‘New Year 
Dinner’ avec animations.                

A LA LOTERIE FARM (Pic Paradis)

Le Bar-Restaurant dans son site tropical, vous 
informe que la dernière ‘Pool Party’ de la sai-
son sera le samedi 27 décembre de 12h à 20h 
avec les DJ’s Classy D. Big Boss, Maestro & 
Leeyo (drums).

AU GRAND ST MARTIN (Marigot)
Le Bar-Restaurant qui vous accueille tous les 
jours pour le Lunch, avec ses nombreux plats 
spéciaux en plus de la carte, et depuis le 23 
décembre Plateau de Fruits de mer (Huîtres, 
Bulots, Langoustines, Crevettes, plus Ho-
mard ou Tourteau), Il vous rappelle aussi ses 
rendez-vous Football sur grand écran avec 
le Championnat de Premier League, plus la 
Coupe d’Afrique des Nations.             

AU D’S AU BEACH (Beacon Music’ Hill)
Le Bar-Grill vous propose vendredi 26/12 dès 

18h30 la ‘Movie Party’ avec 
le film Red One, puis samedi 
27/12 de 17h à 21h le groupe 
Real Deal, et le dimanche 28/12 
sa ‘Beach Party’ avec Brunch 
dès 10h et Alexia Madrid en 
Live Music dès 13h.                                                                       

LE SUD (Baie Orientale)
Le Bar-Restaurant qui est ouvert 
7/7 pour le Lunch (sauf lundi) et 
pour le dîner (sauf dimanche), 
vous propose des soirées ‘Live 
Music’ dès 19h tous les soirs 
avec différents musiciens, et le 
mercredi 31/12 à partir de 19h 
son ‘New Year Dinner’ avec le 
chanteur-guitariste Scud.       

AU CAPTAIN FRENCHY 
(Grand Case)
Le Beach-Bar-Restaurant vous propose le 
dimanche 28 décembre de 18h à Minuit, la 
‘White & Gold Beach Party’ avec pour le Live 
Show Saïk dans ses Hits, et les Dj’s Killerz, 
Big Boss, Maestro, Classy D, Ace, Speyenol 
& Eyedol.      

MIMOSA SKY LOUNGE (Maho Plaza)                                                                                                                   
Le Rooftop-Bar-Lounge est ouvert de 18h à 
2h avec Mad Comedy Club vendredi 26 dé-
cembre pour ‘First Class’ et les Dj‘s Alex & 
Maestro, puis samedi 27/12 ‘Dj’s Party’ avec 

Dj Jayson Miro, Jameson & Yass.

AU RENDEZ - VOUS (Porto Cupecoy) 
Le Bar-Restaurant vous attend tous les ven-
dredis à son dîner concert avec Alfrédo de 
18h30 à 21h30, et le dimanche à son ‘Jazz 
Lunch’ de 13h à 16h avec une dizaine de mu-
siciens.   

LE BUCCANEER (Simpson Bay) 
Le Bar-Restaurant vous invite à ses ‘Beach 
Party’ vendredi 26/12 dès 17h ‘Dj’s Party’ avec 
divers Dj’s, samedi 27/12 ‘Reggae’ avec Percy 
& son Band, et dimanche 28/12 ‘Classic Rock’. 
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